NeFOOD

NOTRE CHEF < SANDRO >» VOUS PRESENTE SA CARTE ETABLIE
A PARTIR DE PRODUIT FRAIL DE SAISON & VOUS SOUHAITE
UN <« BUON APPETITO =
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Plateau de charcuterie & fromage 2590
Cold cut and cheese board

Burrata et tomate cerise 1890
Buratta and cherry tomato

Po¢lee de calamar salade & sa mayonnaise a la ciboulette 1890

Sauted calamari, salad and chive mayonnaise

Brochette de gambas panee < panko > 1890

sauce aigre-douce & salade
Panko king prawn skever, salad and sweet chili sauce

Saumon gravlax < maison > pomme granny smith & salade 1890

Thin slice of gravlax salmon « homemade » Granny Smith apple and salad

Carpaccio de bocuf <« Charolais > 1890

Tomates cerises, copeaux de parmesan, pignons de pin, cépres & salade
Thin slice of raw beef « Charolais », cherry tomato,
shaved parmesan, pine nut, caper & salad
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Ceésar

Salade romaine, filet de poulet grillé, copeau de parmesan, tomate cerise & sauce César
Roman salad, grilled chicken filet, shaved parmesan, cherry tomato & Caesar sauce

Nicoise
Salade, tomate cerise, thon, cébette, poivron, euf dur & olive noire
Salad, cherry tomato, tuna, spring onion, boiled egg & black olive

Chevre

Toast de chevre chaud réti au miel, poire & salade
Roasted honey goat cheese toast, pear & salad
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Linguini a la tomate & au legume
Tomato and vegetables linguint

Linguini au pesto
Linguini bolognaise

Gnocchi au gorgonzola. noix & jambon cru crispy

Gorgonzola gnocchi, nut and crispy ham

Lasagne < Maison » & salade
Homemade lasagna and salad

Linguini Carbonara
Parmesan Reggiano 24 mois AOP,
Pecorino Romano AOP & guanciale affiné

Penne au saumon

Saumon, Creme et aneth
Salmon, cream and dill

Linguini au gambas
King prawn 1linguint

Linguini au fruit de mer

Calamar, gambas, moule & palourde
Calamari, king prawn, mussel and clam

Risotto au Gambas creme de burrata & zeste de citron vert

King prawn risotto, burrata cream and lime zest

Rigatoni gratine a la wruffe
Rigatoni gratined with truffle

Risotto a la truffe

Truffle risotto
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Moule mariniere frite 1690
Vin blanc, oignon & persil
Mussel, white wine, onion, parsley and French fries

Moule poulette frite 1790

Vin blanc, oignon, persil & creme
Mussel, white wine, onion, cream and French fries

Gratin daubergine 6 salade 17.90
Aubergine, sauce tomate, mozzarella, parmesan & salade
Eggplant, tomato sauce, mozzarella, parmesan and salad

Tagliata de boeuf 1990
Tomate cerise, roquette, copeau de parmesan & balsamique
Cherry tomatoe, aruqula salad, parmesan shaving and balsamic

Saumon grillé asperge & creme citronnee 2090
Grilled salmon, asparagus and lemon cream

Fritto misto de la mer <« maison » & salade 2190

Gambas, petit calamar & filet de rouget
King prawn, baby squid and red mullet filet

Cheese Burger 2290

Bun, steak haché maison, cheddar, salade, tomate, oignon
& sauce du chef
Bun, Homemade patty, cheddar, salad, tomato, onion and chef sauce

< Jtalien » Burger 2290

Bun, steak haché “maison”, parmesan, salade, tomate, pesto
& sauce du chef
Bun, homemade patty, parmesan, salad, tomato,pesto and chef sauce

Escalope de veau milanaise & penne a la tomate 2590
Veal Milanese and penne tomato
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Ratatouille
Pomme de terre rotie au romarin / Roasted potatoe with rosemary
Frite / French fries
Salade verte / Green salad4.90

Prswhire

Linguini a la tomate / Tomato linguini
ou / or
Filet de poulet grille & frite / Grilled chicken & French fries
ou / or
Filet de poisson & frite / Fish filet & French fries
ou / or

Filet de poulet pane 6 frite / Crispy chicken French fries

Des frais supplémentaires de 5 euros s'appliqueront
a toute modification de plat sur le menu.
Merci pour votre compréhension

Please note that a 5 euro surcharge will be applied
to any changes made to dishes on the menu.
Thank you for your understanding

Attention: certains plats peuvent contenir des allergénes. Veuillez nous informer de toute allergie
alimentaire avant de commander
Attention: Some dishes may contain allergens. Please inform us of any food allergies before ordering
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Mousse au chocolat / Chocolat mouss
Tiramisu
Gateau tiede au chocolat et sa boule de glace vanille /
Warm chocolate cake and vanilla ice cream
Créeme brulée

Affogato al caffe / Expresso boule de glace vanille

W(y 0/0 sl - 7[ Ll AL
12.90
Mont Blanc

2 boules glace marron, 1 boule glace vanille, Chantilly
2 chestnut ice cream, 1 vanilla ice cream, whipped cream

Colonel

3 boules sorbet citron, vodka.
3 lemon sorbet, vodka

Malaga

2 boules rhum raisin, 1 boule sorbet « Don Papa » Chantilly
2 rum raisin ice cream, 1 « Don Papa » sorbet, whipped cream

Bounty

2 boules noix de coco, 1 boule glace chocolat, sauce chocolat, chantilly,
coco rapee

2 coconut sorbet, 1 chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream,
shaved coconut

La Speculoos

1 boule glace vanille, 1 boule glace Spéculos, 1 boule glace caramel beurre
salé, sauce caramel beurre salé, chantilly, brisure Spéculoos

1 vanilla ice cream, 1 speculoos ice cream, 1 salted caramel ice cream,
caramel salted sauce, whipped cream, speculoos biscuit
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CREME GLACEE

Vanille bourbon de Madagascar - Chocolat - Cafe. - Rocher praliné -
Caramel beurre demi sel dIsigny AOP - Rhum raisin - Menthe Chocolat. -
Marrons. - Yaourt bulgare - Pistache de Sicile - Amande -

Speculoos. - Cacahuete - Chocolat blanc

SORBET

Fraise - Framboise - Fruits de la passion - Citron de Sicile -
Melon Charentais - Péche de vigne - Litchis -

Mangue - Coco - Cassis - Poire Williams

Supplément valable uniquement pour les desserts
et les coupes de glaces

All extra are available for desserts and ice cream

Chantilly - Whipped cream 180
Sauce caramel beurre salé - chocolat 190
Salted caramel sauce - chocolate sauce
Brisures de Speculoos - noix de coco rapee 190
speculoos biscuit - shaved coconuts

Vodka - Rhum 2cl 430



